Jomates

MARINARA ........ccoeiiiieiinnn.., 10.5€

San Marzano AOP - Huile d'olive vierge -
Basilic frais - Ail et Origan - Olives

Saucisse piquante Granterre +2,5€

MARGHERITAY...................... AP

San Marzano AOP - Huile d'olive vierge -
Mozzarella fior di latte - Basilic frais
Double Mozzarella +1,5€

San Marzano AOP - Mozzarella di Bufala
AOP - Huile d'olive vierge - Basilic frais
Jambon de Parme AOP +2,5€

CALZONE.......cuvieeiiiiiieaaeeinnnnnn. 15.5 €

San Marzano AOP - Mozzarella fior di
latte - Prosciutto Cotto AOP -
Champignons - Jaune d’ceuf

CAPRICCIOSA.....ccvvevvnnennnn... e

San Marzano AOP - Cceurs d'artichauts -
Mozzarella fior di latte - Champignons -
Prosciutto Cotto AOP - Olives Taggiasche

NAPOLETANA.......evvneannnnnn., denee

San Marzano AOP - Huile d'olive vierge -
Basilic frais - Ail - Origan - Anchois -
Olives Taggiasche

Stracciatella di burrata +2,5€

BURRATA E PARMA............... 17.5€

San Marzano AOP - Tomates dattes jaunes -
Burrata AOP - Jambon de Parme - Huile
d’olive - Roquette - Vinaigre balsamique

DIAVOLO.Z .o, e

San Marzano AOP - Spianata piccante -
N'duja (Saucisse pimentée) - Stracciatella

fumée - Piments verts - Basilic frais

PROSCIUTTO E FUNGHI........ A

Mozzarella flor di latte - Fromage fior di
panna - Champignons - Prosciutto Cotto AOP -
Fromage Grana Padono AOP

Mozzarella fior di latte - Taleggio -
Gorgonzola AOP - Pecorino AOP -
Mozzarella di Bufala AOP

Jambon de Parme AOP +2,5€

TARTUFATA ..., 19,5€

Mozzarella fior di latte - Créeme de truffe
d'été - Fondue de Burrata - Lamelles de

truffe d'été- Jambon truffé - Basilic Frais
Burratta AOP +6€

Hesto

ORTALANAY ..o, A

Pesto léger de basilic - Mozzarella fior di
latte - Tomates dattes jaunes et rouges -
Légumes grillés - Gaufrettes de fromage

Grana Padono AOP - Basilic frais

MORTADELLE ET PROVOLA...17 5¢

Fromage Provola fumé - Tomates cceur de
boeuf - Mortadelle IGP - Pesto et copeaux
de pistache - Zestes et huile au citron

Mozzarella fior di latte - Tomates cerises
rouges - Pesto de basilic - Ricotta au lait
de bufflone - Gaufrette de fromage Grana
Padono AOP



FOCACCIA :

Nature 8,5€
Pesto vert ou rouge 9,5€
Créme de truffes blanches 10,5€

CHARCUTERIE ITALIENNE.... 14,5¢

Jambon truffé - Mortadelle a la pistache -
Bresaola - Jambon de Parme - Prosciutto Cotto

FROMAGES ITALIENS............ 14.5€

Peccorino AOP - Gorgonzolla AOP -
Mozzarella AOP - Parmigiano Reggiano AOP

LEGUMES GRILLES ............. 19 5e

Selon arrivage : Aubergines - Courgettes -

Cceeurs d’artichauts - Tomates - Poivrons

CHIPIRONS FRITS ................ 15

Servis avec leur aioli

ARANCINI A LA SICILIENNE
Une piéce By @
Trois piéces 15,5€

CROQUETAS MOZZARELLA 4

Une piéce 2,5€
Trois pieces 6,5€
Cinq piéces 10,5€
BURRATA TARTUFATAY......... e

Burrata AOP - foccacia chaude
Servie au choix avec : pesto rouge et vert
ou créeme de truffe

FRITES DE MOZZARELLA.(.... 11,5 €
Pannées aux céréales
BAGUETTINO........ccerrvvrrrnnnnnn. e

Délicieux chausson XXL fourré aux fromages
italiens et aux Chips de pancetta - Roquette

Pour les gourmands ou a partager!

PASTA QUATTRO STAGIONI..’ INGLE

Pates Rigatoni fraiches - Légumes du

marché selon arrivage - Huile d’olive
vierge - Ail et oignon

PASTA ALLA CARBONARA..... 15,5€

Pates tagliolini fraiches - Guanciale -
Jaune d’oeuf - Pecorino AOP - Parmigiano

)

PASTA ALL'AMATRICIANA . 16,5€

Pates Rigatoni fraiches - San Marzano AOP -

Reggiano AOP - Chips de pancetta

Guanciale - Piments - Ail - Pecorino AOP

PASTA CON POLPETTE.......... 16,5 €

Pates tagliolini fraiches - Boulettes de viande
de boeuf et porc - Sauce tomate Marzano AOP -
Parmigiano AOP - Oignons - Ail - Basilic frais

PASTA ALLA TARTUFATA"..... e

Ravioles fraiches fourrées a la truffe et au
fromage de brebis - Créme de truffes
blanches - Parmigiano Reggiano AOP

GNOCCHI 4 FROMAGGCI.Z. ... 16.5€

Tallegio AOP - Gorgonzola AOP - Parmigiano
Reggiano AOP - Mozzarella AOP - Basilic



Jalades

SALADE QUATTRO STAGIONI..... 15.5¢€

Mesclun - Cceurs d’artichauts - Légumes
grillés (selon arrivage) - Champignons -

Creme de balsamique w i I ‘ : I

SALADE GORGONZOLA.......... 16.5€

Mesclun - Foccacia - Gorgonzola AOP réti -

Tomates dattes jaunes et rouges - Créme LE GRAND TIRAMISU............ 8.,5€

de balsamique

SALADE CESAR ..................... 17’5€ LIINIMITABLE PANNA COTTA ““““ 7€

Mesclun - Escalope de poulet pannée aux .
., . Fruits rouges
céréales - Tomates dattes jaunes - Sauce . .

Fruit de la passion

Pistache

0 LE CANNOLO SCICILIANO..... 6,5€
I Chocolat noisettes

César maison

Créme fouettée

9@‘§ Pistache

LA PIZZA SUCREE.......ccc.e...... 9,5€

Servie avant 21H30
Caramel beurre salé
Nociolatta - concassé de noisettes
Créme et concassé de pistaches

e
On, vous dit tout !

‘ ' : Nos charcuteries et nos fromages sont tous d'origine italienne
) . Nous privilégions les circuits courts pour nos fruits et nos légumes

Plat végétarien

J
)) : Plat épicé






